

	 
��
��
 ��
��

菜 单



汕头是潮汕文化的发源地之一，
凡“有海水的地方就有潮人”，

有潮人的地方无疑就有潮汕文化的存在。

汕头以刻苦耐劳，勇于开拓，善于经营，诚实信义而着称于世。
为了家庭，为了生活，他们漂洋过海，远渡重洋到海外打拼，

让故乡的家人可以有个更美好的家园。

潮菜是饮食三大流派之一，拥有千年历史。菜色种类繁多如海鲜，素材和甜菜。
潮汕美食注重以最新鲜的食材，保持鲜美原味的特色。

汕头城为了体现深厚潮汕的饮食文化，多年来培养优秀的精英厨师团队，
用心烹调与研发潮汕美食精髓，从家常小菜，潮州小点至潮州宴席，

道道呈现潮汕经典与美味，为幸苦来到南洋打拼多年的先贤们呈现的佳肴，
安慰籍他们的思乡情缘。
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美舌尖上的 食
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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卤鸭片、猪脚冻、猪头粽、肝花、虾枣

汕头卤味拼盘
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卤鸭片、猪脚冻、猪头粽
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潮式豆酱鸡
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潮式猪脚冻
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每份/Per Portion

图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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上汤蟹肉鱼翅
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大/L小/S
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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潮州黄炆大鲍翅
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潮式龙趸鱼件汤
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预定 Advanced Order
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红炆海参
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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100克/Per 100g

咸 蛋 金 沙 龙 虾
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龙虾 虾婆
������������������

 金银蒜蒸 
 咸蛋黄金沙炒
 姜葱炒
 上汤焗
 白胡椒
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烹饪方法
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预定 Advanced Order

图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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潮式白胡椒螃蟹
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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鱼类
FISH

潮 州 蒸 鲳 鱼
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 潮州蒸 

 港式蒸

 油浸
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类

 麦片炒
 咸蛋黄金沙炒
 药膳汤
 花雕白灼
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小/S

 麦片炒
 咸蛋黄金沙炒
 青芥末
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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冰 镇 荔 枝 黑 豚 咕 咾 肉
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芥兰菜脯粿条
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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图片只供参考。所有数额需另加服务费与消费税。
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